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Amuse-bouche

ENTREE

Carpaccio de Saint Jacques,
truffes et passion

PLAT

Faux filet d’agneau, caeur d’artichauts
et asperges glacces

FROMAGE

Croustillant de chévre et
aubergines, salade fatiguée

DESSERT

Mendiant Gianduja

et declinaison d’'agrumes

Coupe de Champagne
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